CENTRAL

DE CAFE

Caracteristicas Técnicas

v" Grupos de alta calidad con sistema de
infusién / extraccion

v'  Elegante panel frontal con electrovalvulas

de grupo ocultas

Barandilla de serie

Facil acceso al interior: paneles laterales y

trasero extraibles sin quitar las tazas de la

bandeja para tazas

v' Pulsadores capacitivos retroiluminados con

aislamiento

Soportes resistentes y antideslizantes

Salida de agua caliente y 2 salidas de

vapor orientables (10 mm @) con sistema

cuarto de vuelta

lluminacion del area de trabajo

Vidrio templado 95% de la superficie de

contacto con el usuario

Calienta tazas (opcional)

Aislamiento de la caldera (opcional)
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CAFETERA EXPRESSO
GAGGIA VETRO

Gaggia La Vetro es la culminacién de un intenso e
innovador trabajo para lanzar una nueva serie de
maquinas de café espresso, combinando funciones
avanzadas, una estética refinada y una alta
durabilidad para entornos profesionales.

Representa la union entre tradicion e
innovacion continua, disefiada para ofrecer una
experiencia de café espresso excepcional con
tecnologia de ultima generacion. Gaggia La Vetro
permite un control total sobre cada parametro en el
proceso de la preparacion del café, desde la
temperatura hasta la presion de extraccion,
ofreciendo precision en cada taza.

Especificaciones
2 GRUPOS 3 GRUPOS
ANCHO 760 mm 930 mm
PROFUNDO 530 mm 530 mm
ALTO 468 mm 468 mm
PESO 55 kg 66 kg
VOLTAJE 220-230V/50-60 Hz ~ 220-230 V / 50-60 Hz
POTENCIA MAXIMA
ABSORBIDA 2800 W 3900 W
CAPACIDAD
CALDERA VAPOR e L 1) 8y
ACCESORIOS

v Kit portafiltros profesional para capsulas
(Lavazza Blue®, Nespresso®, Espresso
Point® y Caffitaly®) y portafiltro especifico
para monodosis ESE certificado.

v' Smartia: Conectividad inteligente para el
control y la gestion remota de la eficiencia y
la productividad de las maquinas.
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